CSSCNZ

APERO es:senz

DIEWOLKE
Essig | Wurzelspeck | Brotkrumen

MACARON
Champignons | weil3e Zwiebel | Preiselbeere | Rehschinken

KRAUTER TACO
Saibling | Kaviar | Wiesenkrauter

POMMES SOUFFLEES
Raucheraal | Apfel | Barlauch Knospe | Majoran

BROT & BRIOCHE

geschlagene Alpensalz Butter
chiemgauer Krautergarten

CHIEMSEE KIESEL
Raucherfisch | Essig stand

AMUSE BOUCHE

RINDERTATAR VOM HEIMISCHEN RIND
handgeschnitten | weil3e Zwiebel | rote Ruben | Macaron

PANNACOTTA VOM BLUMENKOHL
Kaisergranat | Lauch Beurre Blanc | N25 Kaviar

IHR es:senz TEAM

EDIP SIGL, Executive Chef | SIMON ADAM, Restaurant Manager
MATTHIAS BRENNER, Sous Chef | DESIREE NIEDER, Patissiere



CSSCNZ

CHIEMGAU PUR -
MENU 6-GANGE

CHIEMSEE RENKE
Tomate | Felsenbirne | Gurke | Tomaten - Kombucha

GEBRATENE WACHTELBRUST
Topinambur | Petersilienschaum | Haselnuss

THALHAMER FORELLE
Schalotten | Kernol | Rettich | eigener Kaviar

REHRUCKEN VOM HEIMISCHEN JAGER
junge Beete | Sellerie | Walnusskruste | Rosinensol3e

TOFFI-FEE
Nougat | Herzkirsche | Karamell

BIRNE HELENE
Williams Birne | hausgemachter Eierlikor | Himbeere

PETIT FOUR

hausgemachte Pralinen | Zitronentarte es: | Gin Tonic | Nougat Eichel

CHIEMGAU PUR - MENU 6-GANGE
150,00 €

WEINBEGLEITUNG
105,00 €

Auf Wunsch stellt Ihnen Edip Sigl gerne eine Komposition aus beiden Menus zusammen.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. Unsere Mitarbeiter geben Ihnen
gerne Auskunft zu Zusatzstoffen, Allergene & Lebensmittelunvertraglichkeiten.

CSSCNZ

CHIEMGAU GOES AROUND THE WORLD -
MENU 8-GANGE

GELBFLOSSENMAKRELE
Wassermelone | Zitronengras | Holunder Kapern | Basilikum

WILDFANGGARNELE
Karotte | Rosmarin | Avocado | Verjus

WOLFSBARSCH
Zucchini| Tomaten es:senz | Ingwer | Estragon

APFELSPRITZ ES:SENZ

LIMOUSIN LAMM
SUBkartoffel | Pimentos de Patron | weil3e Zwiebel | Spitzpaprikasol3e

FOURME D'AMBERT
Kurbis | Senffrichte | hausgemachte Amarettini

SAFRANEIS
fermentierte Hagebutte | Kernol

JOHANNISBEERE
weil3 | rot | schwarz | Johannisbeerholz | Johannisbeerblatt

PETIT FOUR

hausgemachte Pralinen | Zitronentarte es: | Gin Tonic | Nougat Eichel

CHIEMGAU GOES AROUND THE WORLD - MENU 8-GANGE
205,00€

WEINBEGLEITUNG
145,00 €

Auf Wunsch stellt Ihnen Edip Sigl gerne eine Komposition aus beiden Menus zusammen.

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. Unsere Mitarbeiter geben lhnen
gerne Auskunft zu Zusatzstoffen, Allergene & Lebensmittelunvertraglichkeiten.



