
 

 

 

 

:  APERO es:senz 

DIE WOLKE 

Essig | Wurzelspeck | Brotkrumen 
 

MON CHERIE 

Entenleber | Trüffel | Kirsche 
 

RÄUCHERAAL 

Tartlette | Zwiebel | Meerrettich 
 

MACARON 

Renke | Rettich | Apfel 
 

BROT & BRIOCHE 

geschlagene Alpensalzbutter 

Chiemgauer Kräutergarten 

PAPRIKA 

Meerfenchel | hausgemachter Frischkäse 

Chardonnay Essig 

 
:  AMUSE BOUCHE 

ZANDER 

Anisgelee | Sauerrahm | Hanfnüsse 
 

BRATHENDL 

Keule | Perigordtrüffel | es:senz 
 
 
 

:  IHR es:senz TEAM 

EDIP SIGL, Executive Chef | SIMON ADAM, Restaurant Manager 

FELIX PUTZIER, Sous Chef | IIRO LUTTER, Sommelier 

DÉSIRÉE NIEDER, Patisserie 



 

: CHIEMGAU PUR – 

    MENÜ 6-GÄNGE 

LACHSFORELLE 

Apfel | Sellerie | Dill vinaigrette | Bucheckern 
 

KALBSBRIES 

Kopfsalat | Speck | Pfeffer | Sonnenblumenkerne 
 

SAIBLING VON DER THALHAMMER MÜHLE 

Spinat | Saiblingskaviar | Nussbutterschaum 
 

POLTINGER LAMM 

Süßkartoffel | Frankfurter Kräuter | Schmorsauce 
 

ROTE BETE 

Joghurt | Vanille | Haselnuss 
 

BRATAPFEL 

Rosinen | Marzipan | Calvados Zabaione 

 
 
 
 
 

:  PETIT FOUR 
hausgemachte Pralinen | Zitronentarte | Mango | Nusseichel 

Gin Tonic on the Rocks | Panna cotta 

 
CHIEMGAU PUR – MENÜ 6-GÄNGE 

220,00 € 
 

WEINBEGLEITUNG 

130,00 € 

: CHIEMGAU GOES AROUND THE WORLD –  

    MENÜ 8-GÄNGE 

BALFEGO THUNFISCH 

Aubergine | N25 Kaviar | hausgemachte Ponzu 
 

LANGOSTINO 

Zitronenthymian | Kürbis | Krustentierbisque 
 

ROTBARBE 

Artischocke | Gremolata | Safranschaum 
 

ERFRISCHENDES: 
 

PLUMA IBERICO „SZEGEDINER ART“ 
geräucherte Paprika | Schmand | Sauerkraut 

 

BRIE DE MEAUX 

Perigord Trüffel | Röstbrot | Madeira 
 

SAFRANEIS 

fermentierte Hagebutte | Kernöl 
 
KAFFEE 

Amaretto | Blutorange | Mandel 

 
:  PETIT FOUR 

hausgemachte Pralinen | Zitronentarte | Mango | Nusseichel 

Gin Tonic on the Rocks | Panna cotta 

 
CHIEMGAU GOES AROUND THE WORLD – MENÜ 8-GÄNGE 

330,00 € 

WEINBEGLEITUNG 

150,00 € 

 
 

Auf Wunsch stellt Ihnen Edip Sigl gerne eine Komposition aus beiden Menüs zusammen. 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt.. Unsere Mitarbeiter geben Ihnen gerne 

Auskunft zu Zusatzstoffen, Allergenen & Lebensmittelunverträglichkeiten. 
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